HALIE GURRENSUPPE
MITDILL

Fur mich als Fan von kalten @g Menge
Suppen ist dies eine fars perenen
meiner Lieblingsvorspeisen. Zutaten
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sTEP1 Gurken schilen, langs halbieren, entkernen
und grob wiirfeln. Zur kalten Gemiisebouillon geben.

sTEP 2 Knoblauch dazupressen. Dill hacken und
mit dem Joghurt zur Bouillon geben.

sTEP 3 Alles mit dem Stabmixer purieren. Mit Salz %

und Pfeffer wiirzen — ca. 1 Stunde kiihl stellen.
Serviervorschlag :

sTEP 4 Vor dem Servieren nochmals kurz mixen. Dazu Brot oder Grissini

Mit Salz und Pfeffer abschmecken. Kiihl servieren. . servieren.

10






